Titulo del curso

DE LA VINA A LA COPA: Raices, Vifias y Cultura.

Localidad y fechas: Almagro (Ciudad Real). 7-9 de julio de 2025.

Lugar: Palacio de los Medrano. Sede del Ateneo de Almagro. Calle
San Agustin nimero 7.

Direccion
D. Francisco Jesus Garcia Navarro.

Cargo: Catedratico de Universidad y Responsable de la seccion de Ciencia y
Tecnologia del Ateneo de Almagro.

Institucion/empresa: Universidad de Castilla-La Mancha.

Secretaria

D. José Ramén Carrillo Muioz.

Cargo: Titular de Universidad y Coordinador del Grado en Enologia de la Universidad
de Castilla-La Mancha.

Institucion/empresa: Universidad de Castilla-La Mancha.
Dirigido a:

Alumnos de los grados en Enologia, Ingenieria Agricola y Agroalimentaria,
Tecnologia de los Alimentos, Master Universitario en Viticultura, Enologia y
Comercializacion del Vino, Master Universitario en Ingenieria Agronémica y abierto
a cualquier tipo de profesional y amantes de la cultura del vino.

Objetivos

- Poner de manifiesto el potencial de la industria Castellano-Manchega del vino,
potenciando los Grados Universitarios y Masteres que se imparten en la
Universidad de Castilla-La Mancha.

- Informar sobre las Ultimas lineas de investigacién de la Enologia.

- Valorar las salidas laborales, en distintos campos, a las que pueden acceder los
futuros profesionales.

- Visibilizar los vinos de nuestra Region. Incidir en la promocion e impacto en los
mercados de |os vinos.



Programa:

Lunes 7 de julio.

- 9:30H: Columela. La vid: Libros tercero y cuarto.
o Dr.Juan Parrado Rubio. Catedratico De Universidad.
FACULTAD DE FARMACIA. Universidad de Sevilla.

- 10:15H: ElVino en la Edad Media.
o Dr.Jesus Manuel Molero Garcia. Profesor Titular De Universidad.
FACULTAD DE LETRAS. Ciudad Real.

- 11:00: Café.

- 11:30: El arte invisible. Microorganismos y fermentaciones en la
produccién de vino.
o Dra. Ménica Fernandez Gonzalez. Profesora Contratada Doctora.
E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS de Ciudad Real.

- 12:15 H: Innovacién y desarrollo regional: avances en la investigacién
enoldgica.
o Dr. José Pérez Navarro. Profesor Contratado Doctor. E.T.S. DE
INGENIEROS AGRONOMOS de Ciudad Real.

13:00 H: : No solo vino.
o Dra. Maria Elena Alaiién Pardo. Profesora Titular De Universidad.
E.T.S. DE INGENIEROS AGRONOMOS Ciudad Real.

- 19:30 H: Inauguracién del curso por las autoridades.

- 19:45 H: Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava.
En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas
dirigida a los alumnos matriculados en el curso, profesores del
curso, autoridades y actores y directores de compafiias de teatro
que actuen dentro del Festival Internacional de Teatro Clasico de
Almagro.



Martes 8 de Julio:

9:30 H: Bioestimulacién de suelos: Aplicacién a Vifas.
o Dr. Isidoro Angel Gémez Parrales. Profesor Titular De
Universidad. E.T.S. DE INGENIERIA AGRONOMICA de Sevilla.

10:15 H: Taller de Cata: El aroma del vino.

o Dra. Eva Sanchez Palomo Lorenzo. Profesora Titular de
Universidad). Dr. Miguel Angel Gonzalez Vifias. Catedrético de
Universidad. FACULTAD DE CIENCIAS Y TECNOLOGIAS QUIMICAS
de la UCLM.

11:00: Café.

- 11:30: . Gestion de bodega y servicio como cierre de la cadena de
comercializacion.
o Dhfa. Vicenta "Pity" Rojo. Gerente y Sumiller del Restaurante
Retama. Estrella Michelin.

12:15 H: Influencia del clima y suelo en las variedades de uva a nivel
enolégico y sensorial.
o o Ana Maria Ramirez de la Coba. Sumiller.

- 13:45 H: Storytelling del vino como herramienta de creacién de valor.
o D. Fernando Buitrén Gijén. Consultor de comunicacién
Gastrondmica.

- 19:30 H: Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava.
En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas
dirigida a los alumnos matriculados en el curso, profesores del
curso, autoridades y actores y directores de compafiias de teatro
que actuen dentro del Festival Internacional de Teatro Clasico de
Almagro.



Miércoles 9 de Julio:

9:30 H: Poner en marcha una marca de Castilla-La Mancha.
o D.Juan Manuel de La Mata. Especialista en promocién de vinos.

10:15 H: Enoturismo: Proyectos a realizar en nuestra Region.
o D. José Antonio Vidal. Presidente de la Asociaciéon Espafiola de
Enoturismo y de la Organizacion Mundial del Enoturismo (OMET).

11:00: Café.

11:30: La comunicacién del Vino.
o D. Angel Ramirez Ludefia. Periodista y director del Pago de
Guzque.

12:15 H: La D.O.Ca. Rioja como modelo de éxito de comunicacién.
o José Ignacio Junguitu. Periodista y colaborador en distintos
medios de comunicacién sobre gastronomia y vinos.

13:00 H: La D.O.P. Rueda o como se puede reinventar una zona
atendiendo a la actualidad viticola.
o D. Antonio Candelas Lépez-Villalta. Director de la revista
"MiVino".

19:30 H: Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava. Se impartira una

clase en la que intervendran Elena Catalan (Consultora internacional en
Arte y Cultura) y Juancho Villahermosa (Gerente de la DOP Campo de
Calatrava ) donde se impartira una clase de arte, maridada con vinos de la
DO Campo de Calatrava.

En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas
dirigido a los alumnos matriculados en el curso, profesores del
curso, autoridades y actores y directores de compafiias de teatro
que actuen dentro del Festival Internacional de Teatro Clasico de
Almagro.

20:30: Clausura del curso.



Colaboran

- ETSIA de Ciudad Real.

- Mancomunidad de Municipios del Campo de Calatrava.
- Excmo. Ayuntamiento de Almagro.

- Paradores.

- DOP Campo de Calatrava.

- Colegio de Endlogos de Castilla-La Mancha.

- Festival Internacional de Teatro Clasico de Almagro.



