
Título del curso 

DE LA VIÑA A LA COPA: Raíces, Viñas y Cultura. 

Localidad y fechas:  Almagro (Ciudad Real). 7-9 de julio de 2025.  

Lugar:   Palacio de los Medrano. Sede del Ateneo de Almagro. Calle 

San Agustín número 7. 

Dirección 

D. Francisco Jesús García Navarro. 

Cargo: Catedrático de Universidad y Responsable de la sección de Ciencia y 

Tecnología del Ateneo de Almagro. 

Institución/empresa: Universidad de Castilla-La Mancha. 

Secretaría 

D. José Ramón Carrillo Muñoz. 

Cargo: Titular de Universidad y Coordinador del Grado en Enología de la Universidad 

de Castilla-La Mancha.  

Institución/empresa: Universidad de Castilla-La Mancha. 

Dirigido a: 

Alumnos de los grados en Enología, Ingeniería Agrícola y Agroalimentaria, 

Tecnología de los Alimentos, Máster Universitario en Viticultura, Enología y 

Comercialización del Vino, Máster Universitario en Ingeniería Agronómica y abierto 

a cualquier tipo de profesional y amantes de la cultura del vino. 

Objetivos 

- Poner de manifiesto el potencial de la industria Castellano-Manchega del vino, 

potenciando los Grados Universitarios y Másteres que se imparten en la 

Universidad de Castilla-La Mancha. 

- Informar sobre las últimas líneas de investigación de la Enología.  

- Valorar las salidas laborales, en distintos campos, a las que pueden acceder los 

futuros profesionales. 

- Visibilizar los vinos de nuestra Región. Incidir en la promoción e impacto en los 

mercados de los vinos. 

 

 

 

 

 

 



Programa: 

Lunes 7 de julio. 

 

- 9:30 H:  Columela. La vid: Libros tercero y cuarto. 

o Dr. Juan Parrado Rubio. Catedrático De Universidad.  

FACULTAD DE FARMACIA. Universidad de Sevilla. 

 

- 10:15 H:  El Vino en la Edad Media. 

o Dr. Jesús Manuel Molero García. Profesor Titular De Universidad. 

FACULTAD DE LETRAS. Ciudad Real. 

 

- 11:00:  Café. 

 

- 11:30:  El arte invisible. Microorganismos y fermentaciones en la 

producción de vino.  

o Dra. Mónica Fernández González. Profesora Contratada Doctora. 

E.T.S. DE INGENIEROS AGRÓNOMOS de Ciudad Real. 

 

- 12:15 H:  Innovación y desarrollo regional: avances en la investigación 

enológica.  

o Dr. José Pérez Navarro. Profesor Contratado Doctor. E.T.S. DE 

INGENIEROS AGRÓNOMOS de Ciudad Real. 

 

13:00 H:  :   No solo vino.  

o Dra. María Elena Alañón Pardo. Profesora Titular De Universidad. 

E.T.S. DE INGENIEROS AGRÓNOMOS Ciudad Real. 

 

- 19:30 H:  Inauguración del curso por las autoridades. 

 

- 19:45 H:   Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava.  

En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas 

dirigida a los alumnos matriculados en el curso, profesores del 

curso, autoridades y actores y directores de compañías de teatro 

que actúen dentro del Festival Internacional de Teatro Clásico de 

Almagro. 

  



Martes 8 de Julio: 

 

- 9:30 H:  Bioestimulación de suelos: Aplicación a Viñas. 

o Dr. Isidoro Ángel Gómez Parrales. Profesor Titular De 

Universidad. E.T.S. DE INGENIERÍA AGRONÓMICA de Sevilla.  

 

- 10:15 H: Taller de Cata: El aroma del vino. 

o Dra. Eva Sánchez Palomo Lorenzo. Profesora Titular de 

Universidad). Dr. Miguel Ángel González Viñas.  Catedrático de 

Universidad. FACULTAD DE CIENCIAS Y TECNOLOGÍAS QUÍMICAS 

de la UCLM. 

 

- 11:00: Café. 

 

- 11:30:  . Gestión de bodega y servicio como cierre de la cadena de 

comercialización. 

o Dña. Vicenta "Pity" Rojo. Gerente y Sumiller del Restaurante 

Retama. Estrella Michelin. 

              

12:15 H: Influencia del clima y suelo en las variedades de uva a nivel 

enológico y sensorial. 

o o Ana María Ramírez de la Coba. Sumiller. 

 

- 13:45 H: Storytelling del vino como herramienta de creación de valor.  

o D. Fernando Buitrón Gijón. Consultor de comunicación 

Gastronómica. 

 

 

- 19:30 H: Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava. 

En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas 

dirigida a los alumnos matriculados en el curso, profesores del 

curso, autoridades y actores y directores de compañías de teatro 

que actúen dentro del Festival Internacional de Teatro Clásico de 

Almagro. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Miércoles 9 de Julio: 

 

- 9:30 H: Poner en marcha una marca de Castilla-La Mancha.  

o D. Juan Manuel de La Mata. Especialista en promoción de vinos. 

 

- 10:15 H: Enoturismo: Proyectos a realizar en nuestra Región. 

o D. José Antonio Vidal. Presidente de la Asociación Española de 

Enoturismo y de la Organización Mundial del Enoturismo (OMET). 

 

- 11:00: Café. 

 

- 11:30:   La comunicación del Vino.  

o D. Ángel Ramirez Ludeña. Periodista y director del Pago de 

Guzque. 

 

- 12:15 H: La D.O.Ca. Rioja como modelo de éxito de comunicación.  

o José Ignacio Junguitu. Periodista y colaborador en distintos 

medios de comunicación sobre gastronomía y vinos. 

 

- 13:00 H: La D.O.P. Rueda o cómo se puede reinventar una zona 

atendiendo a la actualidad vitícola. 

o D. Antonio Candelas López-Villalta. Director de la revista 

"MiVino". 

 

- 19:30 H: Cata ofrecida por DOP Campo de Calatrava. Se impartirá una 

clase en la que intervendrán Elena Catalán (Consultora internacional en 

Arte y Cultura) y Juancho Villahermosa (Gerente de la DOP Campo de 

Calatrava ) donde se impartirá una clase de arte, maridada con vinos de la 

DO Campo de Calatrava. 

 

En el Aula Magna del Parador de Turismo, cata para 70 personas 

dirigido a los alumnos matriculados en el curso, profesores del 

curso, autoridades y actores y directores de compañías de teatro 

que actúen dentro del Festival Internacional de Teatro Clásico de 

Almagro. 

 

- 20:30: Clausura del curso. 

 

 

 



 

 

 

 

Colaboran 

- ETSIA de Ciudad Real.      

- Mancomunidad de Municipios del Campo de Calatrava. 

- Excmo. Ayuntamiento de Almagro.   

- Paradores. 

- DOP Campo de Calatrava. 

- Colegio de Enólogos de Castilla-La Mancha.        

- Festival Internacional de Teatro Clásico de Almagro.   

 

 

 


